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	N.
	DESCRIZIONE
	NOTE
	REQUISITO OFFERTO
(da compilare a cura del concorrente)

	1
	DISPONIBILITA’ CENTRO DI COTTURA IN CASO DI INUTILIZZO TEMPORANEO DI QUELLI DI PROPRIETA’ COMUNALE
	Allegare copia dell’atto di proprietà, locazione o altro titolo attestante la disponibilità del centro cottura
	

	2 a
	CERTIFICAZIONI ATTESTANTE IL POSSESSO DI CERTIFICAZIONE iso 22000:2005 e ISO 22005:2005
	Barrare l’opzione prescelta e
allegare copia certificazione/i posseduta/e

(i punteggi si sommano) 
	□ ISO 22000:20005                                            punti 1

□ UNI EN ISO 22005:2008                               punti 1


	2 b
	CERTIFICAZIONI AMBIENTALI
	Barrare l’opzione prescelta e
 allegare copia certificazione/i posseduta/e

(i punteggi si sommano) 
	□ ISO 14001:2015                                              punti 1
□ EMAS                                                              punti 1


	2 c
	CERTIFICAZIONI UNI EN ISO 9001:2015
	Barrare l’opzione prescelta e
 allegare copia certificazione/i posseduta/e

(i punteggi si sommano)
	□ UNI EN ISO 9001:2015 per attività di 
ristorazione                                                           punti 1
□ UNI EN ISO 9001:2015 per progettazione 
ed erogazione di servizi di inserimento lavora-
tivo                                                                        punti 1


	3 a
	ADDETTI ALLA PRODUZIONE
	Barrare l’opzione prescelta e allegare elenco figure professionali impiegate e destinate alla produzione nei centri di cottura destinati al servizio e rapporto tra n° addetti e n° pasti prodotti
 
	□ n. 1 addetto produce più di 80 pasti al giorno                                                    				       punti 0
□ n. 1 addetto produce tra 60 e  80 pasti al giorno                                                    				      punti 2
□ n. 1 addetto produce meno di 60 pasti al giorno                                                    				      punti 4

	3 b
	ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE
	Barrare l’opzione prescelta e allegare elenco figure professionali impiegate e rapporto tra n° addetti e n° pasti distribuiti

	□ rapporto inf. 1/60 (pasto completo) e 1/90 (piatto unico)                                                   				                                  punti 0
□   rapporto tra 1/50 e 1/60 (pasto completo) e tra 1/70 e 1/90 (piatto unico)                                                  				                     punti 1
□ rapporto sup. 1/50 (pasto completo) e 1/70 (piatto unico)                                                    				                                                 punti 3

	4 a
	UTILIZZO DI PRODOTTI ORTICOLI DI STAGIONE (VERDURE E LEGUMI) “A FILIERA CORTA GEOGRAFICA”  - TABELLA 1
	Allegare la Tabella 1 con le dichiarazioni richieste 
	
· 

	4 b
	UTILIZZO DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE “A FILIERA CORTA GEOGRAFICA” - TABELLA 2
	Allegare la Tabella 2 con le dichiarazioni richieste
	· 

	4 c
	UTILIZZO DI ALTRI PRODOTTI “A FILIERA CORTA GEOGRAFICA”- TABELLA 3
	Allegare la Tabella 3 con le dichiarazioni richieste
	


	5
	CONTENITORI
	Barrare l’opzione prescelta e allegare relazione descrittiva max 2 facciate formato A4 font  Times New Roman 12

	□ Contenitori passivi			     punti 0
□ Contenitori con iniezione a vapore o coperchio attivo, coibentazione termica/contenitore con piastre refrigerate			      punti 1
□ Contenitori attivi elettrici o con carrelli termici caldo-freddo				      punti 2

	6
	MEZZI DI TRASPORTO UTILIZZATI
	Barrare l’opzione prescelta e allegare l’elenco dei mezzi con le relative informazioni richieste nel disciplinare di gara e le copie della carta di circolazione


	□ Classe Euro 4 o inferiore		     punti 0
□ Classe Euro 5 o Euro 6		     punti 1
□ Alimentazione a metano o bifuel oppure elettrica e/o ibrida				     punti 2

	7
	EDUCAZIONE ALIMENTARE
	Allegare relazione max 2 facciate formato A4, font Times New Roman 12
	

	8
	GRADIMENTO
	Barrare l’opzione prescelta e allegare progetto max 2 facciate formato A4, font Times New Roman 12 non soggetto a valutazione
	□ Per la realizzazione di almeno una rilevazione nel corso dell’anno scolastico per alunni e genitori con elaborazione statistica cartacea e/o informatica
					     punti 1
□ per la realizzazione di due o più rilevazioni nel corso dell’anno scolastico per alunni e genitori con elaborazione statistica cartacea e/o informatica
                                                                            punti 2

	9
	ANTI SPRECO
	Allegare progetto max 1 facciata formato A4, font Times New Roman 12
	

	10
	PIATTAFORMA DIGITALE
	Allegare progetto max 2 facciate formato A4, font Times New Roman 12
	

	11 a
	MIGLIORIE NEI LOCALI CUCINA E MENSA
	Allegare progetto max 2 facciate formato A4, font Times New Roman 12
	

	11 b
	PASTI GRATUITI ANNUI
	Indicare il numero di pasti gratuiti aggiuntivi a quelli previsti dall’art. 39 del capitolato  


	□ Ogni 150 pasti gratuiti per ciascun plesso scolastico                                      					punti 1,5

□ Per la parte eccedente i 150 pasti: a pasto
					Punti 0,01 fino ad un max di 1,5 punti

N° pasti anno per plesso gratuiti offerti ____________




DATA E LUOGO 
IL/I CONCORRENTE/I
_________________________________


N.B.: in caso di raggruppamento temporaneo di concorrenti o consorzio ordinario di concorrenti non ancora costituiti, ai sensi del comma 8, art. 48 del D.Lgs. 50/2016, il presente documento dev’essere sottoscritto da tutti i soggetti del raggruppamento/consorzio.
2

